Niepoort

PORTO RUBY DUM

NOTE GENERALI

Tipologia DOC Porto
Zona produttiva Douro

Vitigni Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinto Céo, Tinta Francisca, Tinta
Amarela, Sousdo, Tinta Roriz e altre

Vinificazione Le uve vengono calpestate e i succhi posti in grandi tini di
legno.

Invecchiamento Per almeno 3 anni in piccole e vecchie botti di rovere.

Gradazione alcolica 20% Alc. /Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Rosso scuro.

Profumo Esprime al naso una varia gamma di sentori olfattivi, che su tutto
ricordano i frutti rossi.

Sapore In degustazione ¢ raffinato e bilanciato ma allo stesso tempo anche
complesso e fresco.

Abbinamenti Perfetto con dolci al cioccolato e formaggi come Cheddar,
Gouda e Brie.
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